
^AnteprimaA Montefalco
eTrebbianoSpoletino

Una denominazionein cui il nome del Comuneè statoprecedutoda una
"A", conl'idea di un motoa luogo,volto avalorizzareil territorio vocato

alla produzione di vini di qualità

IVINI CHEPROPONIAMO IN QUESTA

RUBRICA SONO CLASSIFICATI IN

MONTEFALCO BIANCO,SPOLETO

DOCTREBBIANO SPOLETINO,

UMBRIA IGT.Da quandolaSpoleto
DOC,inparticolare,è statariconosciuta

nel2011,lavisibilità di questivini sulle
maggiori guideenologicheè cresciuta
dapprimalentamente,per poi avere
negli ultimianni una sempremaggiore
presenzagraziealla divulgazionefatta

dal Consorziodi Montefalcochetutela
questaDenominazione.La varietàha

un grappolodi mediedimensioni,
compatto,conacini a buccia maculata
di colore giallo- verde.Questatipologia
d'uva consentedi produrrevini freschi
ed eleganti,ma allo stessotempo
complessieverticali,dalla acclarata
longevità.

I commenti dei produttori
"Il terrenodelvignetodacui ottengo

PoggiodelVescovo - spiega Gianluca

Piernera,titolaredi Cantina Ninni - è

inerbitonaturalmente,in quantoalla

basedeiceppi nonvieneeseguita
nessunapraticadi diserbo, nonviene
mai concimato.La vite èaiutata
solo durantela fasevegetativacon

prodottinaturali.Tutti i trattamenti

cheeseguoin vignasonoesenti
da pesticidi sistemici:solo prodotti

consentitiin agricolturabiologica.Dal

vignetoarriva in cantinaun prodotto
cheha solamentebisognodi riposare
e maturareinmodonaturale,perpoi

essereimbottigliatosenzavenirefiltrato"

"Perquestovinoprodotto dauve
TrebbianoSpoletinoiniziamo con
la genesidelnome'Birbantéo',cheè

l'anagrammadella parola'Trebbiano'.
Noi nonpossiamorivendicarela DOC,

perchésebbenele uve provengano

dall'arealedella DOCla vinificazione

avviene nellacantinacherisiede
nel comunedi Bevagna,escluso

dal disciplinarediproduzionedella

DOC.La prima annataprodottadi

questaetichettaèstatala2018,dato
cheavevamo riscontratola capacità

evolutivadelvitigno già vinificandolo

inacciaio.Lo abbiamoritenutodegno
diesseresceltoinizialmenteper una
provadi vinificazione in legno.

PernoiSurlierappresentaquanto
appenadescritto:una lunghissima
permanenzasulle fecce fini che
arricchisconoil vino aumentandoil suo

volumegustativo"commentaPaolo
Presciutti di Mevante.
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Cosìesordisce Liù Pambuffetti di

Scacciadiavoli:"Che il vitigno Trebbiano

Spoletino sia di elevato interesse

enologico è ormai unfatto certo. È un

vitigno antico, riscoperto recentemente.
Noi abbiamo iniziato apuntare su di lui

piantando il primo vigneto 8 anni fa.

La prima annataè stata la 2019, uscita

nel 2021.Abbiamo introdotto l'idea

della macerazione finda subito, con una

piccola percentuale, cioè con 10 ettolitri

sui 37 totali. Nelleannate successive

abbiamo aumentatola parte macerata

arrivando al 50%.Nel vino ottenuto

abbiamo trovato ciò che cercavamo:

complessità di profumi,potenziale e

freschezza arricchita dai tannini della

macerazione'.'

"Alla fine degli anni Novanta - spiega

Andrea Cecchi, titolare delle Tenute

della Famiglia Cecchi- abbiamo
investito in Umbria, nel territorio del

Montefalco Sagrantino, riconoscendo

nel connubio tra vitigno Sagrantino

eterritorio di elezione quei fattori

alla base della qualità ottenutanelle

altre toscane.La natura dei terreni, il

materiale utilizzato per l'impianto e
la cura con la quale vengono seguite

le varie fasivegetative della vite

prima equelle produttive poi hanno

determinato le condizioni ideali per
la nascitadi vini di grande spessoree

di forte tipicità varietale, Montefalco

Bianco appunto, oltre a Montefalco

Sagrantino, Montefalco Rosso"
" Abbiamo realizzato - commenta
Riccardo Pongelli Benedettoni,

titolare con IvanVincareti diTenuta di

Saragano - la prima annatadel nostro

Montefalco Bianco DOC nel 2020. Nella

composizione del vino inseriamo una

percentuale del 30% di Grechetto,
in quanto èdettatodal Disciplinare

del Montefalco Bianco che richiede,

oltre alTrebbiano Spoletino, una
percentuale di altra uva a bacca bianca

non aromatica. Il nostro vigneto è di

1 ettaro, in un contesto collinare con

buona pendenza, contornato da boschi,

con operazioni in vigna tutte manuali.

L'azienda, con i suoi 15 ettari vitati, è

totalmentebiologica, certificata Iceasin
dal 1997e interamente circolare.Anche
la concimazione avviene con il letame

delle nostre vacche chianine chesi

alimentano nei nostri prati'.'

INTERPRETAZIONI DI VINI BIANCHI
DA TREBBIANO SPOLETINO

E NON SOLO

Assaggi

to
CSI

CantinaNinni - Frazione Terraia- Spoleto (PG)
Poggiodel VescovoSpoleto DOC Trebbiano Spoletino 2021
Daun vignetodi 20annidiTrebbianoSpoletino,suterrenoin prevalenzaargilloso
consubstratidi marna,riccodi minerali.Questoimpiantoèsoleggiatoperl'intera
giornata,conunaleggerabrezzasemprepresente.Lavinificazioneavvienein
acciaio,apartiredallafermentazione:avviatarigorosamenteconlieviti autoctoni,
poi affina per 10mesiin acciaio,seguitodaaltri 3dopo la messain bottiglia.
Nel calicehaun coloregiallo paglierino,connotedi fioribianchiecamomilla
all'olfatto,poisfumasu notedicedro,seguitoda sentoridi idrocarburipercepibili
maancoracontenuti.In boccahafreschezza,sapidità,eleganza,unabella
persistenzacon retrogustodi camomillae cedro.

Mevante- Bevagna (PG)
BirbantéoSurlie UmbriaBiancoIGT DOC 2019
DasoloTrebbianoSpoletinoe vignedi 15anni,susuoliargillosicon formazioni
calcaree,vieneottenutaquest'espressionelasciataa lungosuilieviti.Dopo
unavendemmiamanualein cassetta,perla vinificazionei mostifermentanoin

tonneauxdi roverefranceseda500I. Successivamenterimangonoacontatto conle

feccefiniperdiversimesi,utilizzandolatecnicadelbatonnage,lasciandomaturare
11vino percirca 15 mesi totalinellabotte.Dopol'imbottigliamentoaffina per altri
12mesiin bottiglia.Dopoun coloregiallodorato,al nasopresentasentoridelicati

di fiori bianchi,seguitidapescaapolpagialla,perpoichiuderebalsamico.Al palato
hasapidità,freschezza,avvolgenza,finezza,conunalungapersistenza.

Scacciadiavoli- Località Cantinone- Montefalco ( PG)

TrebbianoSpoletino SpoletoDOC 2021
Da100%Trebbiano Spoletino,ottenutoda unvigneto di 3ettari,è stato
interpretatoconunavinificazionein anforacherispettalesuepeculiarità,
rafforzandoil carattereespressivodella varietà conunaffinamentoin legnonon
tostatoeanforaper almeno9 mesi.Dopol'imbottigliamento riposain bottiglia
peralmenoaltri9. Esordiscenel calicegiallopaglierinocon lievi riflessidorati,
poi presentaunnasospeziato,con paprica,curcuma,pepebiancoedi seguito

erbe officinalie camomilla,fruttagiallaeagrumi.All'assaggiohabuonaaciditàe
freschezza,equilibrio,persistenzaconunretrogusto di fruttaespezie.Il risultato
è quellodiun grandevino biancodaaffinamento,capacedi sorprenderea ogni
sorsoperricchezzadi sfaccettature.

TenutaAlzatura- Vocabolo Alzatura- Montefalco (PG)
Cortili MontefalcoBiancoDOC 2022- Biologico
ProdottoconsoloTrebbianoSpoletino,susuolidi medio impastoconunabuona
presenzadì calcare,vuoleessereunomaggio alla tradizioneumbradi piantare
questavarietà neicortili dellecase,i luoghitradizionalmentededicati alla
convivialità.Dopoungiallo paglierinocon lucedorata,brillantenel calice,ha
unnasocon profumidi fruttaa polpa bianca,seguitoda lievi sentoridi frutta

secca,poi sfumaturedi fiori bianchifloreali,da cui emergono anchetenui
sentoridi frutta secca.Laboccarivelauna freschezzacroccante,di grande
eleganzaechiudein manierapulita,con un finaledallalungapersistenzasu

notedi fiori bianchi.

À
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Tenuta di Saragano- Saragano - Gualdo Cattaneo(PG)
SaraganoMontefalcoBiancoDOC 2021- Biologico
DaTrebbianoSpoletinoal 70% e GrechettodiTodiper il restante30%,
provenientida unvignetodi 9anni,aun'altitudine di420 m,susuoliargillosi-

limosi. Dopouncoloredoratonel calice,derivantedallaraccoltatardivavistala
posizionedelvignetotra i più alti ditutto l'arealedelladenominazione,il naso
spaziadanote difrutta esotica,seguitoda agrumi,perpoi sfumaresulmieledì
acacia,conaccennidi speziedolciederbe aromaticheachiudere.
In boccahastruttura,con un'ottimaacidità,un toccosapido,equilibrio,una
buonapersistenzaconunritorno di erbearomaticheefrutta esotica.
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