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 Pappa al pomodoro con stracciata di bur rata e pesto di basilico
 Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / € 15,00

 Pappardelle al Sagrantino
 Montefalco Rosso DOC / € 18,00

 Stracotto di vitello al Sagrantino
 Montefalco Sagrantino DOCG / € 22,00

 Frolla di fichi e amaretti
 Montefalco Sagrantino Passito DOCG / € 13,00

L’ALCHIMISTA
 Parmigiana di cipolle rosse di Cannara
 Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / € 18,00

 Ravioli ripieni di pollo alla cacciatora, peperoni,    
 stracciatella fresca del caseificio Montecristo
 Montefalco Rosso DOC / € 22,00

 Il piccione arrosto: coscetto ripieno, petto scaloppato,    
 la sua salsiccia, il su patè
 Montefalco Sagrantino DOCG / € 32,00 

LOCANDA DEL TEATRO
 Mozzarella di Bufala con alici del “Cantabrico”,    
 cipolla rossa di Cannara e pomodorini
 Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / €  20,00 

 Bottoni di pollo arrosto con salsa di peperoni e crumble   
 di pane al rosmarino
 Montefalco Rosso DOC / €  20,00 

 Coppa di maiale a bassa temperatura con purea di mele   
 Annurche, cipolla rossa di Cannara e granella di fave al cacao
 Montefalco Sagrantino DOCG / €  33,00 

 Il minestrone di frutta fresca con salsa alla vaniglia e croccante  
 al cacao amaro
 Montefalco Sagrantino Passito DOCG / € 18,00 

OLEVM
 Lumache in umido al finocchietto selvatico
 Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / €  15,00 

 Strangozzi tirati a mano al tartufo estivo nero
 Montefalco Rosso DOC / €  22,00

 Petto d’anatra su funghi porcini, suo fondo e gel all’arancia
 Montefalco Sagrantino DOCG / €  27,00 

 Tozzetti al Sagrantino passito
 Montefalco Sagrantino Passito Docg / €  8,00

RE TARTU’
 Scrigno di patate con tuorlo morbido, fonduta di parmigiano   
 e tartufo
 Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / € 22,00

 Strangozzi al tartufo
 Montefalco Rosso DOC / € 23,00 

 Tagliata di pluma iberico
 Montefalco Sagrantino DOCG / € 30,00 €

 Creme Brulè olio rosmarino
 Spoleto Trebbiano Spoletino Passito DOC / € 15,00

    +      i prezzi si intendono per un piatto e un calice di vino

15 / 16 / 17 SETTEMBRE

INQUADRA E SCOPRI IL PROGRAMMA ONLINE COSÌ LO AVRAI 
SEMPRE A DISPOSIZIONE SUL TUO DISPOSITIVO MOBILE

PIATTI IN ABBINAMENTO AI VINI DOC
E DOCG NEI RISTORANTI


