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Dal 18 al 20 settembre 2026, un viaggio tra

enﬁ,log)lca vino, sapori, arte e musica organizzato dal
MONTEFALCO Consorzio Tutela Vini Montefalco e La Strada
del Sagrantino. Protagonisti dell'evento “Enologica Montefalco — Abbinamenti”
saranno i grandi vini delle denominazioni del territorio, Montefalco Sagrantino
DOCG, Montefalco DOC e Spoleto DOC, accompagnati da eccellenze
gastronomiche, performance artistiche e musicali, laboratori e momenti da
vivere in cantina. Un'esperienza immersiva nel suggestivo borgo di Montefalco,
ogni appuntamento diventa occasione di scoperta ed emozione, tre giorni di
esperienze per vivere il territorio attraverso i suoi sapori e le sue atmosfere.

MONTEFALCO

0 AREA STREET FOOD
GIARDINETTI DEL CHIOSTRO

DI S. AGOSTINO

0 CHIOSTRO DI S. AGOSTINO

o PIAZZA DEL COMUNE

INFO POINT
Consorzio Tutela Vini Montefalco

e Strada del Sagrantino

@ TEATRO SAN FILIPPO NERI

Boy,
90 ey

Via Ugo Foscolo

Viale dejla Vittoria




VENERDI 18 rrocramvia

o TEATRO SAN FILIPPO NERI Ore 17:30 “"MONTEFALCO TERRA PER IL VINO”:
Degustazione guidata. Un sommelier viguidera alla scoperta deivini di Montefalco
e del territorio alla scoperta delle diverse espressioni dei vini delle denominazioni
Spoleto DOC, Montefalco DOC e Montefalco Sagrantino DOCG.
Iniziativa gratuita, posti limitati | Durata: 45 minuti | Accredito: ore 17:15
Prenotazione obbligatoria: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

o CHIOSTRO DI SANT'AGOSTINO Ore 20:00
"FOCACCIA, VINO E VIBRAZIONI" A cura di: Molini Fagioli
Una cena esperienziale in cui la degustazione di cinque vini DOC e DOCG
verra abbinata alla focaccia dell'esperto di arte bianca Luca Antonucci. Ogni
degustazione sara accompagnata dal suono di calici accordati con il vino,
a cura di DJ Maijuri e DJ Fresco, e da brevi interventi teatrali e poetici che ne
interpreteranno carattere, energia e suggestioni. Un viaggio immersivo tra
suono, gusto e racconto, dove il vino non sara soltanto degustato, ma ascoltato,
osservato e vissuto come esperienza emotiva e culturale.
Evento esclusivo, numero di posti limitati.
Costo: € 35,00 adulti | Durata: 2 ore | Accredito: ore 19:45

Prenotazione obbligatoria: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco
*in caso di maltempo la serata puo subire variazioni

SABATO 19 PROGRAMMA

0 PIAZZA DEL COMUNE Ore 9.30 TREKKING DENTRO E FUORI LE MURA...
"Alla ricerca di viti storiche e vigneti moderni" Itinerario ad anello incentrato sull'evolu-
zione delle tecniche di gestione dei vigneti.Un confronto tra passato e presente.

Partenza e arrivo: nella piazza principale di Montefalco con un passaggio tra le viti storiche che si trova-
no dentro le mura del paese. | Lunghezza del percorso: 7,1 Km | Dislivello: 300 metri | Equipaggiamento
obbligatorio: calzature da trekking o scarpe da ginnastica con suola non liscia, zaino, pantaloni lunghi e
abbigliamento a strati idoneo all'attivita all'aria aperta, cappello, acqua almeno 1 litro/persona. | Consi-
gliati: bastoncini da trekking per chi & abituato ad usarli, occhiali da sole, crema solare.

Costo: € 15,00 adulti - Gratuito per i minori di 18 anni purché accompagnati da almeno un genitore
Durata: 3 ore circa | Punto di incontro: ore 9.00 in Piazza del Comune

Info e prenotazione obbligatoria (posti limitati):

e-mail: cristianoceppi78@gmail.com | sms/whatsapp: 347 9425118

[ ]
o Ore 10:30 > 20:00 CACCIA AL TESORO PER FAMIGLIE '}
Un'avventura da svolgere in autonomia per tutta la famiglia, tra i luoghi piu affa-
scinanti di Montefalco, con quiz, prove e sfide! Tappe: Piazza del Comune, Porta
Federico Il, S. Maria della Piazza, Museo di S. Francesco (accesso al Museo di San
Francesco entro le ore 17:30), Terrazza Belvedere, Chiostro S.Agostino.




Ritiro kit: Infopoint Strada del Sagrantino Piazza del Comune: dalle 10.30 > 13.00 e
dalle 14.30 > 16.00

Durata: 1.5 ore circa | Per famiglie con bambini dai 5 anni in su

Costo: € 5,00 a bambino (include un kit per la caccia al tesoro e ingresso al museo)
Prenotazione obbligatoria: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

o CHIOSTRO DI SANT'AGOSTINO Ore 10.00 TAGLIO DEL NASTRO
Ore 11.00 > 20.00 APERTURA BANCHI D’ASSAGGIO DEI PRODUTTORI
Degustazione dei vini DOC Montefalco, DOC Spoleto e DOCG Montefalco
Sagrantino e gli altri vini prodotti all'interno dei comuni delle DO tutelate dal
Consorzio Tutela Vini Montefalco.
Degustazione libera | Acquisto calice: valido entrambi i giorni e per il sabato sera,
a cura dell’Ass. La Strada del Sagrantino € 20,00
Vendita diretta dei vini da parte delle Cantine.
VEDI LELENCO DELLE CANTINE Al BANCHI D’ASSAGGIO Pag. 17/18
Prenota online e salta la fila: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

o CHIOSTRO DI SANT'AGOSTINO Ore 11.00 > 20.00
ARTIGIANI DEL GUSTO E STREET FOOD: LABBINAMENTO PER TUTTI | GUSTI!
Un percorso di gusto dove i vini incontrano specialita locali, sapori genuini,
ricette sfiziose e street food, che si possono assaporare in liberta, acquistando
direttamente dal produttore.

[ ]
o GIARDINETTI DEL CHIOSTRO DI S. AGOSTINO %
Ore 11.00 > 13.00/ 15.30 > 18.30 VILLAGGIO DEI BAMBINI A cura di: COCA
Intrattenimento e allestimenti. Baby parking, animazione, truccabimbi, giochi
individuali e di squadra, palloncini modellabili, bolle di sapone.
Ingresso gratuito e posti limitati | Per info: Coca 328 2546847

o CHIOSTRO DI SANT'AGOSTINO Ore 11.00 “TAPPI, TACCHI E MIRACOLI.
IL LATO SPRIT..0SO DELLA COMUNICAZIONE DEL VINO”
Presentazione del libro di Maddalena Mazzeschi
A cura di: Le Donne del Vino — Umbria
Introduce Cristiana Chiacchierini, Delegata Regionale de Le Donne del Vino - Umbria.
Dialoga con l'autrice Isabella Gaudino. Degustazione guidata Montefalco DOC
Iniziativa gratuita, posti limitati | Durata: 45 minuti | Accredito: ore 10.45
Prenotazione obbligatoria: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

o TEATRO SAN FILIPPO NERI Ore 11.30 “MONTEFALCO TERRA PER IL VINO":
Degustazione guidata. Un sommelier vi guidera alla scoperta dei vini di
Montefalco e del territorio alla scoperta delle diverse espressioni dei vini delle
denominazioni Spoleto DOC, Montefalco DOC e Montefalco Sagrantino DOCG.
Iniziativa gratuita, posti limitati | Durata: 45 minuti | Accredito: ore 11.15
Prenotazione obbligatoria: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

SABATO 19




o CHIOSTRO DI SANT'AGOSTINO Ore 15.00 Show Cooking "Molini Fagioli"
"LAFOCACCIA DOLCE INCONTRA IL SAGRANTINO PASSITO"
A cura di: Luca Antonucci, consulente e docente di arte bianca
Iniziativa gratuita, posti limitati | Durata: 45 minuti | Accredito: ore 12.15
Prenotazione obbligatoria: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

o TEATRO SAN FILIPPO NERI Ore 16.30 o
“DECORA E REGALA SORRISI CON LA FONDAZIONE LENE THUN" h
La Fondazione Lene Thun da oltre 10 anni realizza progetti di ceramico terapia
ricreativa nelle oncoematologie pediatriche. Attivita per bambini per decorare
bellissime ceramiche da portare a casa come pezzi unici, a cura di Fondazione
Lene Thun con Thun Shop Trevi.
Costo: attivita gratuita con donazione minima € 10,00 alla Fondazione Lene Thun
Durata: 20 minuti a sessione | Accredito: ore 16:15
Info e prenotazione obbligatoria: 0742 677339 - trevi.piazzaumbra@thunshop.it

o CHIOSTRO DI SANT'AGOSTINO Ore 17.30 Show Cooking "Orto Sive Natura"
"LE ERBE SPONTANEE INCONTRANO IL VINO" A cura di: Irene Cimarelli
Iniziativa gratuita, posti limitati | Durata: 45 minuti | Accredito: ore 11.15
Prenotazione obbligatoria: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

® PUNTO D'INCONTRO: PARCHEGGIO | Viale della Vittoria | Ore 18.00
“YOGA SOLIDALE IN VIGNA”
Pratica di yoga base aperta a tutti, tra i filari dei vigneti, a cura di Emiliano Giuliani
maestro di Ashtanga yoga laureato in Scienze Motorie Sportive. Tutto il ricavato
andra alla Fondazione Lene Thun che realizza laboratori di ceramico terapia nelle
oncoematologie pediatriche.
Siconsiglia di portare un tappetino personale e vestirsi con abbigliamento comodo e
leggero, consono al movimento fisico.
Costo: attivita gratuita con donazione minima € 10,00 alla Fondazione Lene Thun
Durata: 60 min | Accredito: ore 17.45
Info e prenotazione obbligatoria: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

Q AREA STREET FOOD | GIARDINETTI DEL CHIOSTRO DI S. AGOSTINO
Ore 20:00 “SORSI E SAPORI SONORI”
Per tutta la serata presenti i truck food, con un'ampia selezione di sapori da
strada per tutti i gusti. Banco d'assaggio dei vini Montefalco Sagrantino DOCG,
Montefalco DOC e Spoleto DOC a cura di sommelier.
Acquisto calice: valido entrambi i giorni e per il sabato sera, a cura dell’Ass. La
Strada del Sagrantino € 20,00 - Solo per il sabato sera, possibilita di calice su
cauzione | Ticket degustazione: 1 degustazione € 5,00 - 3 degustazioni € 10,00

Ore 20:00 DJ SET BY MAJURI
Un viaggio tra le sonorita elettroniche eleganti degli anni ‘80, passando per i
grandi classici che strizzano 'occhio allo chic pop. Ingresso libero

SABATO 19




DOMENICA 20 PROGRAMMA

PIAZZA DEL COMUNE Ore 9.30 TREKKING DENTRO E FUORI LE MURA...
"Alla ricerca di viti storiche e vigneti moderni" Itinerario ad anello incentrato sull'evolu-

zione delle tecniche di gestione dei vigneti.Un confronto tra passato e presente.
Partenza e arrivo: nella piazza principale di Montefalco con un passaggio tra le viti storiche che si trova-
no dentro le mura del paese. | Lunghezza del percorso: 7,7 Km | Dislivello: 300 metri | Equipaggiamento
obbligatorio: calzature da trekking o scarpe da ginnastica con suola non liscia, zaino, pantaloni lunghi e
abbigliamento a strati idoneo all'attivita all'aria aperta, cappello, acqua almeno 1 litro/persona. | Consi-
gliati: bastoncini da trekking per chi & abituato ad usarli, occhiali da sole, crema solare.

Costo: € 15,00 adulti - Gratuito per i minori di 18 anni purché accompagnati da almeno un genitore
Durata: 3 ore circa | Punto di incontro: ore 9.00 in Piazza del Comune

Info e prenotazione obbligatoria (posti limitati):

e-mail: cristianoceppi78@gmail.com | sms/whatsapp: 347 9425118

€ ore 10:30 > 20:00 CACCIA AL TESORO PER FAMIGLIE h
Un'avventura da svolgere in autonomia per tutta la famiglia, tra i luoghi piu affa-
scinanti di Montefalco, con quiz, prove e sfide! Tappe: Piazza del Comune, Porta
Federico Il, S. Maria della Piazza, Museo di S. Francesco (accesso al Museo di San
Francesco entro le ore 17:30), Terrazza Belvedere, Chiostro S.Agostino.
Ritiro kit: Infopoint Strada del Sagrantino Piazza del Comune: dalle 10.30 > 13.00
Durata: 1.5 ore circa | Per famiglie con bambini dai 5 anni in su
Costo: € 5,00 a bambino (include un kit per la caccia al tesoro e ingresso al museo)
Prenotazione obbligatoria: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

[ ]
0 GIARDINETTI DEL CHIOSTRO DI S. AGOSTINO h
Ore 11.00 > 13.00 / 15.30 > 18.30 VILLAGGIO DEI BAMBINI A cura di: COCA
Intrattenimento e allestimenti. Baby parking, animazione, truccabimbi, giochi
individuali e di squadra, palloncini modellabili, bolle di sapone.
Ingresso gratuito e posti limitati | Per info: Coca 328 2546847

0 CHIOSTRO DI SANT'AGOSTINO Ore 11.00 > 20.00
APERTURA BANCHI D’ASSAGGIO DEI PRODUTTORI
Degustazione dei vini DOC Montefalco, DOC Spoleto e DOCG Montefalco
Sagrantino e gli altri vini prodotti all'interno dei comuni delle DO tutelate dal
Consorzio Tutela Vini Montefalco.
Degustazione libera | Acquisto calice: valido entrambi i giorni e per il sabato sera,
a cura dell’Ass. La Strada del Sagrantino € 20,00
Vendita diretta dei vini da parte delle Cantine.
VEDI LELENCO DELLE CANTINE Al BANCHI D’ASSAGGIO Pag. 17/18
Prenota online e salta la fila: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

o CHIOSTRO DI SANT'AGOSTINO Ore 11.00 > 20.00
ARTIGIANI DEL GUSTO E STREET FOOD: LABBINAMENTO PERTUTTI I GUSTI!
Un percorso di gusto dove i vini incontrano specialita locali, sapori genuini,
ricette sfiziose e street food, che si possono assaporare in liberta, acquistando
direttamente dal produttore.




o TEATRO SAN FILIPPO NERI Ore 11.00 “MONTEFALCO TERRA PER IL VINO":
Degustazione guidata. Un sommelier vi guidera alla scoperta dei vini di Montefalco
e del territorio alla scoperta delle diverse espressioni dei vini delle denominazioni
Spoleto DOC, Montefalco DOC e Montefalco Sagrantino DOCG.

Iniziativa gratuita, posti limitati | Durata: 45 minuti | Accredito: ore 10.45
Prenotazione obbligatoria: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

o CHIOSTRO DI SANT'AGOSTINO Ore 11.30
Show Cooking "Orto Sive Natura"
"LE CONSERVE INCONTRANO IL VINO" A cura di: Irene Cimarelli
Iniziativa gratuita, posti limitati | Durata: 45 minuti | Accredito: ore 11.15
Prenotazione obbligatoria: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

o CHIOSTRO DI SANT'AGOSTINO Ore 14.00
Degustazione abbinata "Ciotti Antichi Sapori"
"I FORMAGGI INCONTRANO IL VINO" A cura di: Francesco Ciotti
Iniziativa gratuita, posti limitati | Durata: 45 minuti | Accredito: ore 13.45
Prenotazione obbligatoria: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

€ PIAZZA DEL COMUNE Ore 15.00 “FESTA DELLA VENDEMMIA”
Sfilata dei carri dell’'uva per le vie del centro storico.
A cura del: Comune di Montefalco

o CHIOSTRO DI SANT'AGOSTINO Ore 16.30
Show Cooking "Molini Fagioli"
"IL POTATO ROLL INCONTRA IL VINO"
A cura di: Luca Antonucci, consulente e docente di arte bianca
Iniziativa gratuita, posti limitati | Durata: 45 minuti | Accredito: ore 16.15
Prenotazione obbligatoria: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

o CHIOSTRO DI SANT'AGOSTINO Ore 18.30
Degustazione abbinata "Ciotti Antichi Sapori"
"I SALUMI INCONTRANO IL VINO" A cura di: Fabio Ciotti
Iniziativa gratuita, posti limitati | Durata: 45 minuti | Accredito: ore 18.15
Prenotazione obbligatoria: www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco

PRESSO LE CANTINE DEL TERRITORIO Ore 17:30 > 19:30
“APERITIVO IN CANTINA AL TRAMONTO"

Un appuntamento unico per degustare i vini nello scenario delle cantine
al calar del sole.
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INQUADRA E SCOPRI IL PROGRAMMA ONLINE COSI LO AVRAI
SEMPRE A DISPOSIZIONE SUL TUO DISPOSITIVO MOBILE




TUTTI | GIORNI

ore 12:00 e ore 15:30 Focus opera “Occhio a Benozzo!”

La formula piu semplice e coinvolgente, per conoscere un capolavoro unico del
Rinascimento Pittorico Italiano. Visita guidata di approfondimento alla scoperta
del ciclo pittorico di Benozzo Gozzoli dedicato alla vita di San Francesco d'Assisi,
svelandone dettagli e particolari.

A cura di: Maggioli Cultura
Costo: attivita gratuita inclusa nel costo del biglietto di ingresso al museo
Info e prenotazioni: 0742 379598 - museomontefalco@gmail.com

TUTTI | GIORNI &

@ INFOPOINT STRADA DEL SAGRANTINO

Esposizione della collezione di litografie delle etichette celebrative del
Montefalco Sagrantino DOCG.

La raccolta si arricchisce ogni anno con l'opera vincitrice del concorso “Etichetta
d'Autore”, promosso dal Consorzio Tutela Vini Montefalco in occasione della
presentazione della nuova annata del Montefalco Sagrantino DOCG.

@ CHIOSTRO DI SANT'AGOSTINO

Mostra Fotografica "Impronte Blu del Vino - La Cianotipia" a cura dell'lstituto
Professionale - indirizzo Servizi Commerciali Grafico Pubblicitario - dell'lstituto
Omnicomprensivo Giano dell'Umbria - Bastardo.

Lesposizione rappresenta un viaggio sinergico tra memoria storica, identita
territoriale e sperimentazione artistica. Attraverso l'antica tecnica della cianotipia,
elementi chiave della tradizione enologica come grappoli, foglie di vite, utensili
e paesaggi vengono trasfigurati in suggestive immagini monocromatiche dalle
intense tonalita blu.

Il programma puo subire variazioni. Prenotazioni online aperte fino
al 17 Settembre 2026 e fino a esaurimento posti. Durante i giorni
dell’'evento, per eventuali posti ancora disponibili, recarsi presso la
location dell’'evento per effettuare la prenotazione.

INQUADRA E SCOPRI IL PROGRAMMA ONLINE COSI LO AVRAI
SEMPRE A DISPOSIZIONE SUL TUO DISPOSITIVO MOBILE




DOMENICA 20 iNGcantina

Ore 17:30 > 19:30 AL TRAMONTO

AGRICOLA MEVANTE  APERITIVO AL TRAMONTO CON CIBO E MUSICA
Via Madonna della Neve, 1 Loc. Sasso - Voc. Piscinale - 06031 Bevagna
Prenotazione obbligatoria: 345 4033168 - hospitality@agricolamevante.com

Costo a persona: ingresso libero

DI FILIPPO - CALICI AL TRAMONTO: APERITIVO CON CALICE
DEGUSTAZIONE, CIBO E MUSICA

Voc. Conversino, 153 - 06033 Cannara

Prenotazione obbligatoria: 389 8728282 | Costo a persona: € 15,00

LE CIMATE - DEGUSTAZIONE IN JAZZ: VINO E SUSHI UMBRO

Due calici di vino in degustazione + 8 pezzi di Sushi Umbro con prodotti tipici umbri +
Musica con Essenza Jazz Trio

Loc. Cecapecore, 41 - 06036 Montefalco

Prenotazione obbligatoria: 0742 261771 - valentina@lecimate.it - marketing@lecimate.it
Costo a persona: € 30,00

SCACCIADIAVOLI - UN CONCERTO, UN CALICE.

Loc. Cantinone, 31 - 06036 Montefalco

Prenotazione obbligatoria: 0742 371210 - visit@scacciadiavoli.it
Costo a persona: € 10,00

TENUTA ALZATURA - DA DEFINIRE
Loc. Alzatura, 108 - 06036 Montefalco
Prenotazione obbligatoria: 349 5987885 | Costo a persona: € 30,00

VALDANGIUS - CALICI AL TRAMONTO: LARTE DEGLI ABBINAMENTI
Localita San Marco, 84 - 06036 Montefalco

Una serata dedicata all'armonia dei sensi, dove il vino incontra la musica e i sapori
del territorio si fondono in un'esperienza pensata per essere vissuta con calma, all'ora
pit suggestiva del giorno. Sulla terrazza panoramica della nostra cantina, affacciata
sui vigneti, ti guideremo in un percorso di degustazione che abbina 3 calici di vino

a prodotti tipici locali, scelti con cura per valorizzare ogni calice. Ad accompagnare
I'aperitivo, una selezione musicale pensata per creare la giusta atmosfera ed accom-
pagnare ogni momento, in equilibrio tra gusto, profumo e suono. L'evento é pensato
per chi vuole scoprire il piacere degli abbinamenti, non solo tra vino e cibo, ma anche
tra emozioni e ambiente. In caso di maltempo, I'esperienza si terra negli spazi interni
della cantina, mantenendo lo stesso spirito accogliente e rilassato.

Prenotazione obbligatoria: 333 4953595 — 392 0196282 - info@valdangius.it
Evento a numero chiuso | Costo a persona: € 25,00
9



TUTTI | GIORNI K&i\rina

AGRICOLA MEVANTE Via Madonna della Neve, 1 Loc. Sasso - Voc. Piscinale
06031 Bevagna

* Venerdi 18 dalle ore 20:30 (3 ore ca.): Cena in cantina + Sabato 19 dalle ore 18:00
(5 ore ca.): Agape Teatro con vino e cibo (con Francesco Amato Mio) - Domenica 20
dalle ore 13:00: Pranzo in cantina

Prenotazione obbligatoria: 345 4033168 - hospitality@agricolamevante.com

Costo a persona: € 35,00 (cena del 18 bevande escluse) « € 15,00 (evento del 19
biglietto + calice di vino) * € 35,00 (pranzo del 20 bevande escluse)

ANTONELLI Loc. San Marco, 60 - 06036 Montefalco (PG)
* Venerdi 18 - Sabato 19 - Domenica 20 dalle ore 10:30 > 18:00

Degustazioni guidate dei vini piu rappresentativi della nostra produzione, dai 3
vini della degustazione San Marco ai 6 vini della degustazione 1883.

Un'esperienza per scoprire tecniche produttive, caratteristiche dei vini e la storia
dell'azienda e del territorio di Montefalco, con possibilita di aggiungere il tour della
cantina (3 vini / 6 vini / 3 vini + tour / 6 vini + tour)

Prenotazione obbligatoria: www.antonellisanmarco.it
Costo a persona: € 15,00 / 25,00 / 25,00 / 35,00

ARNALDO CAPRAI Loc. Torre, 1 - 06036 Montefalco (PG)
* Venerdi 18 - Sabato 19 - Domenica 20 dalle ore 11:00 (1,5 ore ca.)

Tour&Tasting vendemmia. Visita della cantina, assaggio delle uve e degusta-
zione di 3 etichette.

Prenotazione obbligatoria: www.capraiexperience.com
Costo a persona: da € 25,00 a € 50,00

BRIZIARELLLI Via Colle Allodole, 10 - 06031 Bevagna (PG)

* Venerdi 18 dalle ore 10:00 > 13:00 / 14:00 > 18:00

* Sabato 19 dalle ore 10:00 > 19:00

Tour & Degustazione della cantina.

Prenotazione obbligatoria: 349 8706423 - eventi@cantinebriziarelli.it

Costo a persona: da € 25,00 a € 50,00
10
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TUTTI | GIORNI K&i\rina

DI FILIPPO Voc. Conversino, 153 - 06033 Cannara
* Venerdi 18 alle ore 10:00 e alle ore 12:00 (2 ore ca.)
« Sabato 19 - Domenica 20 alle ore 16:00 e alle ore 18:00 (2 ore ca.)

Trottando tra le vigne. Rilassante giro in carrozza tra le vigne e a seguire degustazione
di 8/9 vini in abbinamento ad un tagliere di salumi e formaggi locali

Prenotazione obbligatoria: 389 8728282 — 0742 731242
Costo a persona: € 40,00

DIONIGI Via Madonna della Pia, 44 - 06031 Bevagna

* Venerdi 18 - Sabato 19 dalle ore 10:30 > 13:00 (pausa dalle 13:00 > 15:00)
e alle ore 15:30 e 18:00 (1,5 ore ca.)

* Domenica 20 dalle ore 11:00 > 13:00

Visita e degustazione dei vini aziendali e prodotti tipici locali. La visita puo
essere fatta anche in lingua inglese

Prenotazione obbligatoria: 333 8649171 — 347 8289016
Costo a persona: € 25,00

FONGOLI Loc. San Marco, 67 - 06036 Montefalco
* Venerdi 18 dalle ore 17:00 > 22:00

“Aperitivo del vinaiolo”: degustazioni, musica e cibo immersi nel verde del
nostro giardino

Prenotazione obbligatoria: 392 31933233
Costo a persona: gratis

LA VENERANDA Loc. Montepennino snc - 06036 Montefalco
* Venerdi 18 - Sabato 19 - Domenica 20 dalle ore 11:00 > 17:00

Introduzione alla storia della cantina La Veneranda, degustazione di un vino
IGT, un vino DOC e un vino DOCG abbinati ad un tagliere di formaggi e salumi
di nostra produzione

Prenotazione obbligatoria: 0742 951630 - 349 2777960 - prenotazioni@laveneranda.com

Costo a persona: € 25,00 %
11
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LE CIMATE Loc. Cecapecore, 41 - 06036 Montefalco

* Venerdi 18 - Sabato 19 dalle ore 9:00 > 16:30

Visite in cantina con degustazioni vini e taglieri di prodotti tipici
Prenotazione obbligatoria: valentina@lecimate.it - marketing@lecimate.it
Costo a persona: € 30,00

PERTICAIA Loc. Casale - 06036 Montefalco
* Venerdi 18 - Sabato 19 alle ore 10:00 / 13:00 / 15:00 (1,5 ore ca.)

Choco&Wine, una degustazione che rompe con gli schemi e fa incontrare il
Trebbiano Spoletino e il Sagrantino con il cioccolato nella sua forma piu nuova
e autentica

- Domenica 20 dalle ore 11:00 Pranzo di fine estate (dettagli da definire)
Prenotazione obbligatoria:
Costo a persona: € 30,00 (venerdi e sabato) / € da definire (domenica)

SCACCIADIAVOLI Loc. Cantinone, 31 - 06036 Montefalco

* Venerdi 18 - Sabato 19 dalle ore 10:00 >18:00

» Domenica 20 dalle ore 10:00 > 16:00

Visite e degustazione vini

Prenotazione obbligatoria: 0742 371210 - visit@scacciadiavoli.it
Costo a persona: € 35,00

TENUTA ALZATURA Loc. Alzatura, 108 - 06036 Montefalco

* Venerdi 18 - Sabato 19 - Domenica 20 dalle ore 11:00 > 16:00

Degustazione dei nostri 4 vini, in abbinamento a prodotti tipici locali e/o picnic
in vigna

Prenotazione obbligatoria: 349 5987885 - 0742 399435

Costo a persona: € 25,00

TENUTA DI SARAGANO Loc. Saragano Via del Poggio, 5 - 06035 Gualdo Cattaneo
* Venerdi 18 - Sabato 19 - Domenica 20 alle ore 16:00 (1,5 ore ca.)

Visita guidata in cantina e degustazione dei nostri vini in abbinamento a
prodotti tipici locali

Prenotazione obbligatoria: 331 1525414

Costo a persona: 40,00 €
12
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TERRE DE LA CUSTODIA Loc. Palombara snc - 06035 Gualdo Cattaneo
* Venerdi 18 - Sabato 19 dalle ore 10:00 > 18:00

Visita della cantina con il brand ambassador, degustazione di 3 vini in
abbinamento a prodotti locali

Prenotazione obbligatoria: 328 7185436 - 366 6892633
Costo a persona: € 30,00

TERRE DI SAN FELICE Via Antiluzzo, 26 - 06044 Castel Ritaldi

* Venerdi 18 - Sabato 19 - Domenica 20 dalle ore 11:00 > 16:30 (pausa 12:30 > 14:00)
Degustazione di 4 vini e assaggi di specialita locali sia salate che dolci. Su
richiesta possono essere serviti altri assaggi al sovraprezzo di € 5,00.

Prenotazione obbligatoria: Catia Guidobaldi 347 6988982

Costo a persona: € 15,00 (su richiesta aggiunta di altri due vini al costo di € 5,00)

VALDANGIUS Loc. San Marco, 84 - 06036 Montefalco

* Venerdi 18 - Sabato 19 dalle ore 9:30 > 12:30 e dalle ore 14:30 > 18:30 (evento a
rotazione, si potra prendere parte all'evento in qualsiasi momento durante l'orario indicato)
Degustazione “ll sogno di Fortunato”. Un'esperienza sensoriale pensata per
chi desidera scoprire I'anima autentica della nostra cantina. Il percorso inizia
con una visita guidata alla cantina, dove racconteremo la storia, le tradizioni e
le tecniche che danno vita ai nostri vini. A seguire, vi accompagneremo in un
viaggio enologico attraverso 4 calici a scelta tra le etichette della nostra Linea
Classica, ciascuno espressione delle uve autoctone e del carattere unico del
nostro territorio.

Ad arricchire la degustazione:

+ Un tagliere ricco di salumi artigianali di nostra produzione e formaggi tipici locali, per
esaltare i sapori del territorio;

 Bruschette condite con il nostro olio extra vergine di oliva biologico, frutto di un
lavoro attento e rispettoso della natura;

« E per concludere in dolcezza, le inimitabili Sagrantelle, i biscotti al Sagrantino
preparati secondo la ricetta tradizionale di Nonna Maria.

Prenotazione obbligatoria: 333 4953595 - 392 0196282 - info@valdangius.it
Costo a persona: € 25,00




LUIE

RISTORANTE IN MONTEFALCO - ITALIA

{1

[

Largo Tempestivi 11
MONTEFALCO

Info e prenotazioni
Tel. 0742.379535
coccorone@libero.it

coccorone.it

Piazza del Comune, 1
MONTEFALCO

Info e prenotazioni
Tel. 0742.378902

ISTC?

TUTTI I GIORNI Avc

IL COCCORONE

) Pappa al pomodoro con stracciata di burrata
e pesto di basilico
Y Montefalco Grechetto DOC / € 17,00

O Pappardelle al Sagrantino
Y Montefalco Bianco DOC / € 20,00

© Stracotto di vitello al Sagrantino
Y Montefalco Sagrantino DOCG / € 26,00

O Frolla di fichi e amaretti
! Montefalco Sagrantino Passito DOCG / € 15,00

FEDERICO I

O Selezione di formaggi
'Y Montefalco Grechetto DOC / € 20,00

© Gnocchi al Sagrantino
'Y Montefalco Rosso DOC / € 18,00

O Stinco di vitello al Sagrantino
'’ Montefalco Sagrantino DOCG / € 22,00

) Tozzetti al Sagrantino
! Montefalco Sagrantino Passito DOCG / € 10,00

O+ Y iprezzi si intendono per un piatto e un calice di vino

1
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ISTC?

TUTTI | GIORNI Avc

PIATTI IN ABBINAMENTO Al VINI DOC
Il reisZe

ENOTECA - RISTORANTE

Piazza del Comune, 14
MONTEFALCO

Info e prenotazioni
Tel. 0742.378558
info@ristorantealchimista.it

ristorantealchimista.it

ocanda del Teatro

mi

Piazza Antonio Martini, 3
MONTEFALCO

Info e prenotazioni
Tel. 0742 718755
info@locandamontefalco.it

locandamontefalco.it

DOCG

LALCHIMISTA

C Terrina di pollo con peperoni e misticanza dell'orto
'/ Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / € 22,00

© Non sono una carbonara: strangozzi con
formaggio allo zafferano, pancetta e zucchine
) Montefalco Rosso DOC / € 23,00

O La faraona: suprema di faraona ripiena di
cicorietta selvatica, crosta di guanciale al forno
'’ Montefalco Sagrantino DOCG / € 30,00

O Il Tiramisu di Patrizia: savoiardo fatta in casa,
crema mascarpone senza uova, mousse di caffe
'Y Montefalco Sagrantino Passito DOCG / € 16,00

LOCANDA DEL TEATRO

O Fiori di zucchine farciti di ricotta e basilico
con salsa di pomodoro e pesto di basilico
'/ Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / € 18,00

) Gnocchi di patate rosse di Colfiorito al Sagrantino
passito e pancetta affumicata
) Montefalco Rosso DOC / € 20,00

O Polpettone casalingo estivo con maionese morbida
al limone e misticanza dell'orto
Y Montefalco Sagrantino DOCG / € 28,00

O Ananas marinata al Drambule e fiori di hibiscus
con gelato al malaga
)/ Montefalco Sagrantino Passito DOCG / € 15,00

O+ Y iprezzi si intendono per un piatto e un calice di vino
15
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RISTORAI\NTI

PIATTI IN ABBINAMENTO Al VINI DOC E DOCG

S )LEVM

Corso G. Mameli, 55
MONTEFALCO

Info e prenotazioni
Tel. 0742.379057
whatsapp 327.0861530

olevm.it

K/Zlﬂ;éﬂ/

Piazza Mustafa, 2
MONTEFALCO

Info e prenotazioni

Tel. 340.6433423
whatsapp 340.6433423

retartumontefalco.it

OLEVM

O Tartare di Chianina
' Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / € 23,00

) Gnocchi al sugo d'oca
'Y Montefalco Rosso DOC / € 21,00

O Faraona in salmi
! Montefalco Sagrantino DOCG / € 23,00

O Tozzetti con Passito
! Montefalco Sagrantino Passito DOCG / € 8,00

RE TARTU

O Scrigno di patate, tuorlo morbido, fonduta
di parmigiano reggiano 36 mesi e tartufo
'’ Montefalco rosso DOC / € 22,00

() Tagliatelle tirate a mano al ragu bianco
di scottona e tartufo nero
'’ Montefalco Sagrantino DOCG / € 26,00

() Fojata con cicoriette di campagna, pecorino
e riduzione al Sagrantino
'/ Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / € 20,00

O+ Y iprezzi si intendono per un piatto e un calice di vino
16



Corso G. Mameli, 14
MONTEFALCO

Info e prenotazioni
Tel. 338.3956978

FB: saltatempo

IG: salta_tempo_

SALTATEMPO

O Piatto “Saltatempo”
degustazione salumi di nostra produzione,
formaggi locali, pizza sfrizzoli e torta al testo
"/ Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / € 18,00

() Porcaccia specialita con patate
'/ Montefalco Sagrantino DOCG / € 19,00

© Gnocchi al Sagrantino
Y Montefalco Rosso DOC / € 18,00

() Strangozzi con funghi porcini del territorio
"/ Montefalco Grechetto DOC / € 20,00

O + Y i prezzi si intendono per un piatto e un calice di vino
17



CANTINE Al BANCHI D'ASSAGGIO

AN

< -

AZIENDA AGRICOLA

MEVANTE

ANTONELLI

CANTINE
BRIZIARELLI

CESARIN|
SARTOR

BASTARDO - ITALIA

COLLE DEL
SARACENO

-

ADANTI

Via Belvedere, 2 Loc. Arquata

06031 Bevagna
T. 0742 360295
cantineadanti.com

AGRICOLA MEVANTE
Via Madonna della Neve, 1
06031 Bevagna

T. 349 8057501
agricolamevante.com

ANTONELLI SAN MARCO
Loc. San Marco, 60
06036 Montefalco
T.0742 379158
antonellisanmarco.it

ARNALDO CAPRAI
Loc. Torre, 1
06036 Montefalco
T.0742 378802
arnaldocaprai.it

BRIZIARELLI

Via Colle Allodole, 10
06031 Bevagna

T. 0742 360036
cantinebriziarelli.it

CESARINI-SARTORI
Loc. Purgatorio

Torri di Barattano
06035 Gualdo Cattaneo
T. 0742.99590
cesarinisartori.it

COLLE DEL SARACENO

Via Todi, 37/C - Loc. Pietrauta

06036 Montefalco
Cell. 349 6640575
cantinabotti.com

D1 l"II;ll’l’()

vint. bislsgict

CANTINA

Drorige

LA FONTE

AZIENDA AGRICOLA

®

CANTINA
LAVENERANDA
1568 —

)(

(EIMATE

DE CONTI

DI CONTI FABIO
Via Lucarini, 37
06039 Trevi

Cell. 329 7449436
cantinadeconti.it

DI FILIPPO

Voc. Conversino, 153
06033 Cannara
T.0742 731242
vinidifilippo.com

DIONIGI

Via Madonna della Pia, 44
06031 Bevagna

Cell. 347 8289016

Cell. 333 8649171
cantinadionigi.it

FONGOLI

Localita San Marco 67
06036 Montefalco
Cell. 392 3193233
fongoli.com

LA FONTE

Via Le Case, 11
06031 Bevagna
Cell. 393 0222229
Cell. 347 2349165
lafontedibevagna.it

LA VENERANDA
Loc. Montepennino
06036 Montefalco
T.0742 951630
laveneranda.com

LE CIMATE

Loc. Cecapecore, 41
06036 Montefalco
T.0742 261771
lecimate.it



http://www.consorziomontefalco.it/abbinamenti/
http://www.consorziomontefalco.it/abbinamenti/
http://www.consorziomontefalco.it/abbinamenti/
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CANTINE Al BANCHI D'ASSAGGIO

MILZIADE ANTANO

FaTToRIA

COLLEALLODOLE

# NAPOLINI

PERTICAIA

Montefalco

AZIENDA AGRARIA

SCACCIADIAVOLI

di Pambuffetti

MILZIADE ANTANO
FATTORIA COLLEALLODOLE
Voc. Colleallodole, 3

06031 Bevagna

T./F. 0742 361897

Cell. 335 8342207
fattoriacolleallodole.it

NAPOLINI

Via Gallo, 71
06036 Montefalco
T.0742 379362
napolini.it

TERRE DE

LA CVSTODIA

AZIENDA AGRARIA

PERTICAIA

Loc. Casale
06036 Montefalco
T.0742 379014
perticaia.it

RILO 1217 TERHEDELNAPH
Fraz. Poggio Turri, 1

06036 Montefalco

Cell. 338 2685883

Cell. 349 3141874

rilo1217@libero.it

rilo1217.it

SCACCIADIAVOLI
Loc. Cantinone, 31
06036 Montefalco
T.0742 371210
scacciadiavoli.it

o
o)

T7sk

TENUTA ALZATURA

Fam. Cecchi N\
Loc. Alzatura, 108 .
06036 Montefalco
T./F. 0742 399435
tenuta-alzatura.it

VALDANGIUS

TENUTA COLFALCO

Loc. Valle Cupa, Belvedere
06036 Montefalco

T./F. 0742 379679
tenutacolfalco.it

TENUTA DI SARAGANO

Loc. Saragano, Via del Poggio 5
06035 Gualdo Cattaneo

Cell. 331 1525414
tenutadisaragano.it

TERRE DE LA CUSTODIA
Loc. Palombara

06035 Gualdo Cattaneo
T.0742 92951

Cell. 328 7185436
terredelacustodia.com

TERRE DEI NAPPI

Via del Sagrantino, 1

Strada Madonna delle Grazie
06031 Bevagna

Cell. 339 5739106

Cell. 349 7846127
viniterredeinappi.com

TERRE DI SAN FELICE
Via Antiluzzo, 26
06044 Castel Ritaldi
Cell. 338 6798326
Cell. 339 3618658
terredisanfelice.it

VALDANGIUS

Loc. S. Marco Montefalco, 84
06036 Montefalco

Cell. 333 4953595
valdangius.it
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Enologica Montefalco Abbinamenti
€ organizzato da:

Consorzio Tutela Vini Montefalco,
La Strada del Sagrantino

Contatti: Piazza del Comune, 17 Montefalco (PG)
0742 379590 | info@consorziomontefalco.it
www.consorziomontefalco.it

Ufficio Stampa: Miriade & Partners srl
Ufficio Grafico: Michela Bastianelli
0.G. Officina Grafica

Web e Social: WebSide
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INFO: €3 consorzio.montefalco

0742 379590 / 0742 378490 consorziovinimontefalco
info@consorziomontefalco.it €3 @ stradadelsagrantino
info@stradadelsagrantino.it €9 @ enologicamontefalco

INFO E PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA / RESERVATION REQUIRED:
www.consorziomontefalco.it/enologicamontefalco




