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Largo Tempestivi 11
MONTEFALCO

Info e prenotazioni
Tel. 0742.379535
coccorone@libero.it
coccorone.it

PIATTI IN ABBINAMENTO AI VINI DOC E DOCG

RISTORANTI
AMICI DI 
ENOLOGICATUTTI I GIORNI

IL COCCORONE
 Pappa al pomodoro con stracciata di burrata
 e pesto di basilico
 Montefalco Grechetto DOC / € 17,00
 
 Pappardelle al Sagrantino
 Montefalco Bianco DOC / € 20,00
 
 Stracotto di vitello al Sagrantino
 Montefalco Sagrantino DOCG / € 26,00
 
 Frolla di fichi e amaretti
 Montefalco Sagrantino Passito DOCG / € 15,00  

FEDERICO II
 Selezione di formaggi
 Montefalco Grechetto DOC / € 20,00

 Gnocchi al Sagrantino
 Montefalco Rosso DOC / € 18,00
 
 Stinco di vitello al Sagrantino
 Montefalco Sagrantino DOCG / € 22,00

 Tozzetti al Sagrantino
 Montefalco Sagrantino Passito DOCG / € 10,00

Piazza del Comune, 1
MONTEFALCO

Info e prenotazioni
Tel. 0742.378902

    +      i prezzi si intendono per un piatto e un calice di vino
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PIATTI IN ABBINAMENTO AI VINI DOC E DOCG

RISTORANTI
AMICI DI 
ENOLOGICATUTTI I GIORNI

L’ALCHIMISTA
 Terrina di pollo con peperoni e misticanza dell’orto
 Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / € 22,00
 
 Non sono una carbonara: strangozzi con
 formaggio allo zafferano, pancetta e zucchine
 Montefalco Rosso DOC / € 23,00
  
 La faraona: suprema di faraona ripiena di
 cicorietta selvatica, crosta di guanciale al forno
 Montefalco Sagrantino DOCG / € 30,00
  
 Il Tiramisù di Patrizia: savoiardo fatta in casa,
 crema mascarpone senza uova, mousse di caffè
 Montefalco Sagrantino Passito DOCG / € 16,00

 
LOCANDA DEL TEATRO
 Fiori di zucchine farciti di ricotta e basilico
 con salsa di pomodoro e pesto di basilico
 Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / € 18,00
  
 Gnocchi di patate rosse di Colfiorito al Sagrantino  
 passito e pancetta affumicata
 Montefalco Rosso DOC / € 20,00
 
 Polpettone casalingo estivo con maionese morbida
 al limone e misticanza dell’orto
 Montefalco Sagrantino DOCG / € 28,00
 
 Ananas marinata al Drambule e fiori di hibiscus
 con gelato al malaga
 Montefalco Sagrantino Passito DOCG / € 15,00

Piazza del Comune, 14
MONTEFALCO

Info e prenotazioni
Tel. 0742.378558
info@ristorantealchimista.it
ristorantealchimista.it

    +      i prezzi si intendono per un piatto e un calice di vino

Piazza Antonio Martini, 3
MONTEFALCO

Info e prenotazioni
Tel. 0742 718755
info@locandamontefalco.it
locandamontefalco.it
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PIATTI IN ABBINAMENTO AI VINI DOC E DOCG

RISTORANTI
AMICI DI 
ENOLOGICATUTTI I GIORNI

OLEVM
 Tartare di Chianina
 Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / € 23,00

 Gnocchi al sugo d’oca
 Montefalco Rosso DOC / € 21,00

 Faraona in salmì
 Montefalco Sagrantino DOCG / € 23,00

 Tozzetti con Passito
 Montefalco Sagrantino Passito DOCG / € 8,00

RE TARTÙ
 Scrigno di patate, tuorlo morbido, fonduta
 di parmigiano reggiano 36 mesi e tartufo
 Montefalco rosso DOC / € 22,00

 Tagliatelle tirate a mano al ragù bianco
 di scottona e tartufo nero
 Montefalco Sagrantino DOCG / € 26,00

 Fojata con cicoriette di campagna, pecorino
 e riduzione al Sagrantino
 Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / € 20,00

    +      i prezzi si intendono per un piatto e un calice di vino

Corso G. Mameli, 55
MONTEFALCO

Info e prenotazioni
Tel. 0742.379057
whatsapp 327.0861530
olevm.it

Piazza Mustafà, 2
MONTEFALCO

Info e prenotazioni
Tel. 340.6433423
whatsapp 340.6433423
retartumontefalco.it
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PIATTI IN ABBINAMENTO AI VINI DOC E DOCG

RISTORANTI
AMICI DI 
ENOLOGICATUTTI I GIORNI

SALTATEMPO
 Piatto “Saltatempo”
 degustazione salumi di nostra produzione,
 formaggi locali, pizza sfrizzoli e torta al testo
 Spoleto Trebbiano Spoletino DOC / € 18,00

 Porcaccia specialità con patate
 Montefalco Sagrantino DOCG / € 19,00

 Gnocchi al Sagrantino
 Montefalco Rosso DOC / € 18,00
 
 Strangozzi con funghi porcini del territorio
 Montefalco Grechetto DOC / € 20,00

    +      i prezzi si intendono per un piatto e un calice di vino

Corso G. Mameli, 14
MONTEFALCO

Info e prenotazioni
Tel. 338.3956978
FB: saltatempo
IG: salta_tempo_


