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Giro di vite Viaggio nel mondo dei vini

Il1tempo del Sagrantino: viaggio
nel cuore rosso di Montefalco

iparte con il mese di set-
tembre il consueto ap-
puntamentomensilecon
ladelegazionedi Bielladi
Ais Piemonte, in questa
occasionelarubrica “Gi-
rodivite:viaggio nel mondo deivi-
ni”proponeunfocus sul Sagranti-
no, il vino che racconta l'anima di
Montefalco.

«Montefalco, Benozzo pinse afre-
sco / giovenilmente in te le belle
mura/ebrod’amorperognicrea-
tura / viva, fratello al Sol, come
Francesco».

Sono alcuni dei versi con cui
Gabriele d’Annunzio, ne Le Citta
del Silenzio, racconta Montefalco.
Eancoraoggi,arrivandonel picco-
lo borgo umbro arroccato sulle
colline, ¢ difficile non pensare a
quelle parole.Ilpaesaggio conser-
vaqualcosadiantico e armonioso:
lemuramedievali,leopere d’arte,
lecolline ordinate daivignetieda-
glioliveti,icampichesiallungano
verso lorizzonte. E un territorio
nel quale natura, storiae spiritua-
lithsembrano convivere dasecoli.

E proprio quiche hatrovatola
sua casauno deivini pittimportan-
ti del’'Umbria: il Montefalco Sa-
grantino. Un vino diventato nel
tempoilsimbolodiquesto territo-
rio,malacuistoriaaffondaleradi-
cimolto pitindietrorispetto alla
fama che oggi lo accompagna.

Le origini antiche eil legame
con la tradizione sacra

La presenza della vite nella zona
diMontefalco ¢ antichissima. Gia
Plinio il Vecchio, nelle sue opere,
ricordavaun’uvapregiatachiama-

taltriola, coltivataneiterritoridi
Bevagnaedel Piceno. Permolti se-
coli, tuttavia, le testimonianze so-
no frammentarie. A partire dal-
I'annoMilleidocumentidiventa-
no piu frequenti e raccontano di
unaviticolturasempre pittimpor-
tante per 'economia e per la vita
delle comunita locali.

Del Sagrantino, pero, perlungo
tempo non si trovaunatracciacer-
ta. Anchele originidi questo viti-
gnorimangono in parte avvolte nel
mistero. C’¢ chi haipotizzato che
siaarrivatodafuoriregione, forse
portatoin Umbriadaunodeitanti
seguacidiSan Francesco, mentre
non éancoradel tuttochiaranem-
meno l'origine del suo nome.

Unadelle spiegazioni piu diffu-
selocollegaallatradizionereligio-
sa:ilSagrantino, nellasuaversione
storica, erainfatti soprattuttoun
vinodolceottenutodauveappas-
site, utilizzato nelle occasioniso-
lenni e anche durante lacelebra-
zione della messa. Daqui potrebbe
derivare il riferimento al “sacro”
contenuto nel nome.

Laprima testimonianza cono-
sciuta della coltivazione dell’uva
“Sagrantina” a Montefalco risale
al 1549, E una traccia piccola ma
preziosa, perché documentagiaal-
loral'esistenza e il commercio di
questovitigno. Pochidecenni pitt
tardi, nel 1575, un contratto di
mezzadriacitaaddiritturaalcune
“pergole di Sagrantino” presenti
nei terreni oggetto dell’accordo.

1l vino, dunque, era gia parte
dellastoriaagricoladiqueste colli-
ne.Malasuastradaversolanoto-

Tutti i diritti riservati

Onclusive

SUPERFICE: 71.00 %



https://onclusive.com/en-gb/talk-to-us/

il Biellese

PUBBLICAZIONE: Il Biellese

PAESE: ITA

AVE: €1789.20
REACH: 19000

> 11 settembre 2026 alle ore 0:00

TIPOLOGIA: Print

AUTORE: N.D.
PAGINA: 49

SUPERFICE: 71.00 %

rieta sarebbe stata ancora lunga.

Dalla crisi del Novecento
allasvolta secca e al Docg
All’inizio del Novecento Montefal-
coeraconsideratounodeiprinci-
palicentrivitivinicolidell'Umbria.
Nel 1925, in occasione della Mo-
straenologicadell'Umbria,lacitta
venivaindicatacomeil centro pit
importante della regione per la
coltivazione specializzata dellavi-
te.

Poiarrivarono annidifficili. La
viticoltura locale attraverso una
fasedideclinoe, neglianni Sessan-
ta,lo stesso Sagrantinosembrava
destinatoascomparire. Ilsuo con-
sumo era ormai limitato soprat-
tutto alle famiglie della zona e la
produzione deltradizionale passi-
toeraridottissima: qualche dami-
giana, qualchedecinadilitri, spes-
so destinati all’'autoconsumo.

Fu proprio quando sembrava
vicino all’'oblio che il Sagrantino
trovo una nuova strada.

La svolta arrivo con la speri-
mentazione del Sagrantino secco.
La vendemmia del 1972 rappre-
sento unadelle prime provedi vi-
nificazione in questa nuova ver-
sione,destinataacambiare com-
pletamente il destino del vitigno.
Pochi anni dopo, nel 1979, arrivo
ilriconoscimento della Denomi-
nazione di origine controllata,
mentre nel 1992 il Montefalco Sa-
grantinoottennelaDocg, ilmassi-
moriconoscimento italianoperun
vino a denominazione.

Daquelmomentoil Sagrantino
ediventatoil protagonistadiuna
vera rinascita del territorio.

Territorio, affinamento

e profilo organolettico
Lazonadiproduzione comprende
oggi Montefalco e parte dei comu-
nidi Bevagna, Castel Ritaldi, Giano
dell’'Umbria e Gualdo Cattaneo.
Sono collinedalle caratteristiche
particolari, affacciate sulla Valle
Umbraecircondate da alcuni dei
paesaggi pit suggestivi dell’Um-
bria. Non acaso Montefalco & stata

definita la “Ringhiera dell’'Um-
bria”: daquilo sguardopudspazia-
reversoiMonti Martani, il Subasio
egli Appennini,incontrandolun-
golorizzonte citta e borghicome
Spoleto, Trevi, Foligno, Spello e
Assisi.

Inquestopaesaggioil Sagranti-
nohatrovatounapropriaidentita
precisa. Eun vitigno coltivato in
purezzaper produrreil Montefal-
co Sagrantino Docge caratterizza-
to dauna naturale ricchezza che
rendenecessario unlungo periodo

di affinamento prima che il vino
possaessere messo in commerecio.
Almeno dodici mesi devono tra-
scorrereinlegno e, complessiva-
mente,ilvinodeveriposare peral-
meno trenta mesi.

Eunasceltacheraccontabene
la filosofia di questo vino: il Sa-
grantino non ha fretta.

Dagiovane pudapparireinten-
so, potente, quasiirruento. Conil
tempo, invece, acquistaequilibrio
ecomplessita. I1suo coloreé pro-
fondo, dal rosso rubino moltoin-
tenso che con gli anni pudassume-
re sfumature pit mature. Al naso
possono comparire profumi di
fruttiscuri,comemoreeribes,in-
siemeaspezie, cacao, tabaccoe al-
tre sensazioni che si sviluppano
lentamente durantel’affinamento.

Ma & soprattutto al palato che
siriconoscelapersonalita del Sa-
grantino. E un vino importante,
strutturato, capace di accompa-
gnarepiattialtrettantointensi,ma
quando ében prodotto e adeguata-
mente affinato sa trasformare la
sua forza in eleganza.

Stili a confronto e grandi
interpretazioniin cantina
Per comprendere davveroquesta
evoluzione e interessante mettere
aconfrontobottiglie provenienti
daannate e cantine differenti. Per-
ché il Sagrantino, pur partendo
dallo stesso vitigno e dallo stesso
territorio, puo raccontare storie
molto diverse.

Un esempio ¢ il “Domenico”

Montefalco Sagrantino Docg 2006
di Adanti. Dopo molti anni dalla
vendemmia, il vino mostra come
iltempopossa trasformare laforza
originariadel Sagrantino. Ilcolore
conservaintensita, mentreipro-
fumi si spostano verso il cuoio, il
tabacco,ilcacaoelespezie. Lafrut-
tarimane presente, mapiudiscre-
ta, accompagnata da sensazioni
profonde e mature. Eunvinoche
non punta sulla potenzafine ase
stessa, masulla capacitadievolve-
re.

Di tutt’altro carattere puo appa-
rireunSagrantinopitigiovane, co-
mequellodellacantinaLeCimate,
annata 2012. Qui la componente
fruttata & ancora protagonista:
more, visciole, ciliegie e lamponi
emergono conimmediatezza, ac-
compagnati da note di vaniglia e
cioccolato edaunfinalebalsamico.
Lasensazione ¢ quelladiunvino
ricco ecaldo,nelqualeil carattere
decisodelvitigno é ancoraperfet-
tamente riconoscibile.

Epoicisonoleinterpretazioni
dellediverse cantine, cherendono
ancorapilinteressanteil viaggio
nelmondodel Sagrantino. Annate
comela2011,1a2012ela2013 per-
mettonodi cogliere differenze di
stile,diaffinamento e di espressio-
ne del territorio. Cantine come
Romanelli,Valdangius, Tabarrini,
Broccatelli Galli, Tudernum, Col-
leciocco e Fongoli hanno contri-
buito, ciascuna conlapropriasen-
sibilita, a costruirelavarietadiin-
terpretazioniche oggi caratterizza
Montefalco.

Un'identita condivisa
eilruolo del Consorzio
Ancheil confronto congli altrivini
delladenominazione aiutaacom-
prendere meglio il carattere del
territorio. I1Montefalco Rosso, per
esempio, unisce al Sagrantinoaltri
vitigni importanti della tradizione
locale,apartire dal Sangiovese. I1
risultato & generalmente pittim-
mediato e conviviale, adatto alla
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tavola quotidiana e capace di ac-
compagnare una cena senzachie-
derelastessaattenzioneelo stesso
tempo di un grande Sagrantino.

E proprioquestavarietaaren-
dere interessante il territorio di
Montefalco. Nonesistesoltantoil
vino importante daconservare per
un’occasione speciale. Esiste unsi-
stemaproduttivo nel quale convi-
vonovini piisemplicieimmediati
egrandirossicapacidiaffrontare
molti anni di affinamento.

Dietroquestacrescitaceanche
illavorodel Consorzio TutelaVini
Montefalco,natonel 1981 perriu-
nire i produttori e valorizzare le
denominazionidel territorio. Oggi
ilConsorziorappresentaunareal-
taampia, con decine di cantine e
oltre duecento soci, impegnata
non soltanto nella promozione,
maanchenel miglioramentodella
qualita enellatuteladell’identita
vitivinicola locale.

LastoriadelSagrantino,delre-
sto,elastoriadiunacomunitiche
harischiato diperdere una parte
importantedellapropriaidentita
echeinvecehasaputorecuperarla,
trasformandola in una risorsa.

Forse équestoil suo aspetto pitt
affascinante. Il Sagrantinonon
soltanto un vino potente, né sol-
tantounadenominazionepresti-
giosa. Eilrisultatodiun rapporto
anticofraunaviteelecollinenelle
quali éstata coltivataper secoli. E
passatoattraverso momentidi for-
tunaediabbandono, harischiato
didiventareunricordodelle cam-
pagne umbre epoi & tornato prota-
gonista.

Oggi, davanti a un calice di
MontefalcoSagrantino, sipuo leg-
gerequalcosadiquellastoria. Pri-
ma arrivano il colore profondo e

iprofumidellafrutta, poile spezie,
il cacao, il tabacco, le note che il
tempoaggiungelentamente. Infi-
nerimaneunasensazionelungae
persistente.

E unvino che, proprio comeil
paesaggio da cui nasce, chiede di
essere osservato con calma. Per-
ché a Montefalco il tempo non &
soltanto qualcosache passa:euno
degliingredienti con cuisicostrui-
sce I'identita di un territorio.

L'appuntamento

con i Nebbioli del Rosa

E seil viaggio traigrandiviniita-
liani continua, sabato 17 ottobre,
nellasedediAis Piemonte aTori-
no, tornal’appuntamentodedicato
ai Nebbioli del Rosa, espressione
autentica e affascinante dell’Alto
Piemonte.

Ilprogrammaprevede unban-
co di degustazione con i vini dei
produttori dell’intero territorio
premiatidallaguida Vitae:un’oc-
casione per conoscere pittda vici-
no denominazioni, territori e di-
verseinterpretazioni del Nebbio-
lo,unodei grandi protagonistidel-
la viticoltura italiana.

L’edizionediquest’annoriser-
verainoltreun’attenzione partico-
lare a Lessona, con due master-
classdedicatealladenominazione
in occasione del cinquantesimo
anniversariodelriconoscimento
della Doc.

Il programma completo e le
modalita dipartecipazione saran-
nodisponibili abreve sulsito di Ais
Piemonte.
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